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ZEYTINYAGLI KEREViZ

3 kg. orta biyUklikte kereviz
2,5 desilitre zeytinyagi

250 gr. arpacik sogan

150 gr. havug

150 gr. i¢ bezelye

30 gr. seker

250 gr. patates

Bir adet limon

Kerevizler boyuna iki pargaya boliindr. Yuvarlak sekilde kabugu soyulur. Birer parga iglerinden gikarilir. Yikanir.
Bir limon sikilir ve kabugu igine atilir. Ug litre kadar kaynar su icine atilir. Kapagi acik olarak yumusayincaya
kadar haslanir. Soguk su ile sogutulur. Havuglar kazinir. Boyuna olarak dért parcaya bdltnerek findik
blyUkliginde olmak lzere verey dogranir. Kabugu soyulmusg arpacik sogani ile beraber zeytinyaginda hafif bir
sekilde kavrulur. 1-1,5 litre su konarak 30 dakika kadar kaynatilir. Once haglanmig kerevizler demet halinde
badlanmis dereotu saplari, tuz ve seker ilave edilir. Kerevizlerin tGzerine bir yad k&gidi kapatilir. Yar pisince,
sarimsak digi seklinde dogranmig patates ilave edilir. Patatesler de pisince kafi miktarda suyu ile atesten alinir.
Kapinda sogutulur. Kerevizlerin kesilen taraflari alti gelmek tizere servis tabaginin kenarina siralanir. Ortasina
garnitirler kiime halinde konur. Uzerine bezelye atilir. Kiyilmis dereotu serpilir.
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