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ZEYTINYAGLI KEREViZ

Malzeme:

3 adet orta boy kereviz

1 adet blyUk boy patates

1 adet havug

1 adet orta boy sogan

1 dal kereviz sapi

1 kahve fincani Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 limonun suyu

1 su bardagi su

Tuz

Kerevizlerin kabudunu soyup enine bir parmak kaliniginda dilimler halinde kesin. Kararmamasi i¢in limon suyu
gezdirerek karistinn. Patatesin ve havucun kabugunu soyup dilimleyin. Kereviz sapini da zar seklinde dograyin.
Soganin kabugunu soyup halka seklinde dograyin. Dogramig oldugunuz tim sebzeleri tencereye yerlestirin.
Zeytinya@i ve suyunu ekleyin. Tuzu serpin. Once harli sonra kisik ateste sebzeler yumusayana dek pigirin.
Soguyunca servis yapin.
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