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ZEYTINYAGLI KEREViZ

2 kg kereviz

250 gr kiicUk sogan
6 havuc (kiclk)

3 sari patates

1,5 bardak zeytinyagi
5 bardak su

1 iri limon

1/2 ¢orba kasigi tuz
8 bardak su

1 limon (kiguk)

1/2 ¢orba kasigi tuz

Bir tencereye odlcllere gbre zeytinyadi ile soyulmus kiguk kiigik soganlar konulur ve ayrica ikiye bolinmus
havuclar atilarak 10 dakika kavrulur. Sonra bagka bir tencereye kerevizleri haglamak igin su konur. Buna tuz ve
limon suyu katilarak su kaynatilir, Kabuklari iyice soyulmus n ve ortalarindan ikiye bélinmus kerevizler atilir. Bu
karisim 10 dakika haslanir ve siizgecle suyu stizilUr.

Kerevizler, kavrulmus olan sodan ve havuglarin bulundugu tencereye bosaltilarak ayrica ilik su, limon suyu, tuz
da ilave edildikten sonra tencerenin kapagi kapatilir ve kerevizler iyice pisinceye kadar orta ateste
kaynatiimalidir. Sonra tencere atesten indirilir ve iyice soguyunca tabaga alinarak servis yapiimalidir.
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