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ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 kilo ayni blytklikte orta boy kereviz
1 adet orta boy patates

3 adet orta boy sodan (150 gram Arpacik soganda olabilir)
1 adet kii¢ik havug

Yarim su bardagi zeytinyagi

Yarim limon suyu

1 tath kasidi toz seker

Yeteri kadar tuz

Yarim demet maydanoz

1 cay bardadi haslanmig bezelye

2 su bardagi su

Uzeri i¢in aliminyum folyo

Kerevizlerin kabuklarini ayiklayip yikayin. 1 santim kaliniginda yuvarlak dilimler halinde dograyin. Patates,
havug ve soganlari da ayiklayip kiip bigciminde dograyin (Arpacik soganini ayiklayip kullanin). Dibi diiz bir
tencereye 6nce kerevizleri siralayin; ortalarina da dogranmig sebzeleri yerlestirin. Kalan kereviz ve sebzeleri de
Ustiine koyun. Tuz, toz seker, zeytinyag, 2 bardak su ve limon suyu katin. Uzerine aliiminyum folyo 6rtiip
kapagdini kapatin. Once harli, sonra kisik ateste 40 dakika pisirin. Yemek, suyunu ¢ekip yumusayinca, atesten
almadan dnce Uzerine ha§lanm|§ bezelye serpin. Yemegdi kabinda sogutun. Sebzeleri, kerevizlerin Gzerine
koyarak servis tabagina yerlestirin ve kiyiimis maydanoz serpip servise sunun.

ML® Zeytinyadl Kereviz icin tiklayin
ML® Zeytinyagli Kereviz (gorsel)
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