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ZEYTINYAGLI KEREViZ

2 kg. kereviz

150 gr. havug

2,5 dI. zeytinyagi

150 gr. i¢ bezelye

1 demet dereotu

30 gr. seker

Tuz

2 limon

250 gr. arpacik sogani
250 gr. patates

Kerevizleri yikayiniz, yuvarlak bicimde kabuklarini ¢ikariniz, her soydugunuz kabugun beyaz bélimine limon
suyu sUrindz.

Kerevizleri yarim santim kaliniginda halka halka kesiniz, tekrar limon suyu strtntz.

Bir tencereye yerlestiriniz tizerine sodanlari findik blyUkligunde dogranmis patatesleri ve ¢ok kiiglk yuvarlak
dogranmig havuclar koyunuz.

Seker, tuz, zeytinyad, Gzerini 6rtecek kadar su ilave ediniz, énce kizgin ateste bir ka¢ tasim sonra atesi orta
Islya getiriniz.

Kerevizler yumusayinca atesi kapatiniz, kendi kabinda sogutunuz.

Ayri bir kapta tuzlu suda bezelyeyi pisiriniz, kerevizleri servis tabagina bigimli olarak yerlegtiriniz, aralarina yesil
bezelye ince kiyllmig dereotu serpiniz.
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