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ZEYTINYAGLI KEREVIiZ

1 kg kereviz (orta boy)

kereviz adedi kadar havug

1 su baidagindan biraz az sivi yag
yarim ¢orbakasigi un

1 adet orta boy sogan

2 adet limon

Dereotu

Tuz

Keker

Kerevizleri soyduktan sonra ortalarini oyup soyulmus havuglari ortalarindan gegirin daha sonra yikayip, 1
limonun suyunu siktiginiz (Kabuklarini da suyun i¢ine atin) suya atin. Limonlu suda 15 dakika haglandiktan
sonra sudan alip sogumaya birakin. Bu sirada sogani yagda 6lddriiken tuz seker, 1 limon ve un katilin. Hafif
kavrulduktan sonra kerevizleri halka halka kesip yarim saat kadar suyunu tamamen ¢ekene kadar pisirin ve
dereotu ile servis yapin.
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