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ZEYTINYAGLI KEREViZ

4 adet kereviz (Boyuna, parmak gibi kesilip, soyulmus)
1 su barda@i arpacik sodani (Soyulmusg)

3 adet havug (Boyuna, parmak gibi kesilip, soyulmus)
4 adet patates (Boyuna, parmak gibi kesilip, soyulmus)
1 cay bardadi Altin Hasat Zeytinyagi

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

1 adet limonun suyu

Y2 bag maydanoz (Ince kiyilmig)

1 tath kasigi seker

Tuz

Su

Kerevizleri parmak seklinde kesip, soyduktan sonra suyun i¢ine birakin.

Sogani, havucu ve patatesi suyun i¢ine koyun ve tim malzemeyi stizdirin.

Dibi diiz bir tencereye dnce kerevizleri sonra diger sebzeleri dizenli bir sekilde yerlestirin.
Yag, tuzu, limon suyunu, unu, sekeri ve sebzelerin seviyesine kadar suyu ilave edin.
Uzerini bastiracak bir tabak, bir de kapak kapatip kaynatin.

Daha sonra 15 dakika kisik ateste pigirin.

Soguduktan sonra maydanoz veya dereotu ile stsleyerek servis yapin.

ML® Kereviz Oturtma icin tiklayin
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