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ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 kilo Kereviz

25 adet arpacik sogan
6 kliclk havug

3 adet datates

2 adet limon

2 bardak zeytinyagi

6 kiguk sogan

tuz

Tencereye zeytinyadl, arpacik soganlari, 5-6 pargaya ayrilmis kiigtik sodanlar, tstl kazinmis ve birkag parcaya
bélinmis havug konur ve 10 dakika kavrulur. Bagka bir tencereye 8 bardak su, tuz, bir limonun suyu konup
kaynatilir. Kereviz derin soyulup pargalanir ve bu suda haslanir on dakika sonra ¢ikarilir. Soganlar kavrulur
havuclarin igine kerevizler konur, bes bardak su, bir limonun suyu, ve tuz ilave edilir. Kerevizler yumusak hal
alincaya kadar pigirilir. Soguduktan sonra sofraya ¢ikarilir.
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