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ZEYTINYAGLI KEREViZ

10 adet orta boy kereviz
4 adet patates

4 adet havug

2 adet sogan

1 bardak zeytinyagi
Dereotu

Tuz

1 limon

1 kasik un

Kerevizleri soyup iri iri dograyin. Unlu ve limonlu soguk suya atin. Ayni suda haglayin. Tam pismeden tepsiye
dizin. Havucu, patatesi, sogani yagda 10 dakika kavurun. Kerevizleri Uzerine dokin. 45 dakika hafif ateste
hasladiginiz sudan koyup kaynatin ve sogutun. Dereotunu kiyip katin. Soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24863 « adi:Zeytinyagli Kereviz « génderen:Beyaz Golge ¢ indirme tarihi:01.04.2025 - 20:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-kereviz-vt1067
http://www.tcpdf.org

