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ZEYTINYAGLI KEREViZ

Malzeme:

4 buyUk kereviz

4 adet havug

1 patates

1,5 cay bardagi zeytinyag!

2 orta boy sogan

Tuz

Yarim limon

1 cay bardagi konserve bezelye

Yapiligt:

Kerevizlerin kabuklarini soyup yikadiktan sonra biraz tuz atiimig ve yarim limon sikilmis suyun iginde kaynatarak
haslayin. Havuglarin kabuklarini siyirip hafifce haslayin ve ince dilimleyin. Patateslerin kabuklanm sodup kip
seklinde dograyin ve hafifce haglayin. Soganlan bir tencereye ince kiyip zeytinyagini ilave edin ve
pembelesinceye kadar kavurun. Uzerine kerevizleri dograyip patatesleri, havuglan ve bezelyeleri katip tuzunu
ilave edin. Az bir su ilavesiyle kisik ateste 15 dakika kadar pigirin.
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