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ZEYTINYAGLI KEREViZ

Malzeme :

1 kg. orta blyuklUkte kereviz,
250 gr. arpacik sogani,

yarim bardak zeytinyad,

1 kasik seker,

1 limon,

1 adet havug,

2 adet patates,

yarim demet maydanoz,

tuz.

Yapiligt:

1- Kerevizlerin kabuklarini soyup, yikayiniz.

2- KiigUkleri ikiye, buyUkleri 4'e ayiriniz.

3- Icleri kof olanlarini temizleyiniz.

4- Tekrar yikayiniz.

5- Bir tencereye koyup, Uzerine ayiklanip yikanmig soganlari, kazinmig 4'e ayrilmis ve 1,5 cm eninde verev
dogranmig havucu koyunuz.

6- Uzerlerine tuzu, gekeri, yagl koyunuz, suyunu sikip, bir iki tagim kaynatip ategten aliniz.

7- Uzerlerine gikacak kadar varsa yagsiz et suyu veya sade su koyup, yarim limon suya sikiniz.

8- Uzerini kagitla kapatip orta hararetli ates tUzerinde, kereviz ve diger sebzeler hafif yumusayincaya kadar
pigiriniz.

9- Inmesine yakin patatesleri sarimsak seklinde soyup yikayip ilave ediniz.

10- Patatesleri pisince inmesine yakin kalan limon suyunu sikiniz.

11- Kabinda kagida agmadan sodutunuz.

12- Servis tabagina kerevizlerin oyuk kismini ortaya getirecek sekilde koyunuz.

13- Ortasina da sebzelerini koyup kiyilmig maydanoz, varsa 1 avug bezelye konservesi koyup servis yapiniz.
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