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ZEYTINYAGLI KEREViZ

2 adet orta boy kereviz (soyulup kip kiip dogranmis)
1 adet havug (dilimlenmis)

1 adet patates (ktgUk kipler halinde dogranmis)
1 adet sodan (yemeklik dogranmis)

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 su barda@i portakal suyu

1 su bardagi su

1 yemek kasigdi limon suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kagigi seker

Uzeri icin dereotu

Zeytinyagini genis bir tencerede isitin ve dogranmis soganlari ekleyerek pembelesene kadar kavurun.
Havuclari ekleyin ve birkag dakika daha kavurmaya devam edin.

Ardindan kereviz ve patatesleri ekleyerek iyice karigtirin.

Uzerine portakal suyu, su, limon suyu, tuz ve sekeri ekleyin.

Tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste sebzeler yumusayana kadar yaklasik 25-30 dakika pisirin.
Ocaktan aldiktan sonra oda sicakliginda sogumaya birakin.

Servis ederken Uzerine ince kiyilmis dereotu serpigtirin ve soguk ya da ilik olarak tuketin.
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