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ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 Kg Kereviz

2 adet orta boy Havug

2 adet orta boy Patates
10 adet Arpacik Sodan

1 cay bardadi Zeytinyagi
1 klicik demet Maydanoz
1 adet Limon

2-3 bardak Su

Tuz

Tencereye zeytinyag katilir. Ayiklanmig arpacik soganlarla, Gzeri kazinmis ve parmak uzunlugunda, kalem
kalinhginda kesilmis havuglar yagda hafif¢e éldurulir.

Kerevizler temizlenir. Pargalara ayrilir. Suda yikanir. Sonra bolca su ile 15 dakika kaynatilir.

Kerevizlerin suyu suzllerek, tenceredeki sogan ve havuglarin tGzerine katilir. Dogranmig iki adet Patates, tuz, 1
limonun suyu ilave edilir.

Uzerine 2 bardak su katilir. Orta ateste pigirilir.

Servis yapilirken, Gzerine kiyllmig maydanoz serpilir.

Zeytinyagli yemekler pisirildikleri tencerede sogumaya birakilir.

Soguduktan sonra servis tabaklarina alinir.
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