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ZEYTINYAGLI KEREVIZ

1 kilogram kereviz

3 adet havug

1 adet sogan

Kereviz sapi

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet patates

1 tath kasigi seker

Tuz

Kerevizi ayiklayip kip kip dograyin.

Pisirene kadar limonlu suda bekletin.

Sogani yemeklik dograyin.

Seker,zeytinyadi ve tuzu tencereye alin.

Sogani da ekleyip pembelesene kadar kavurun.

Patatesi de kereviz gibi kiip kip dograyin.

Havuclar da enine dograyip sodanin tzerine ilave edin. Birkag dakika daha kavurun.
Ardindan patatesi kereviz ve kereviz saplarini da ekleyin.

Daha sonra su ve sekeri de ilave edip kisik ateste kerevizler yumugayana kadar pisirin.
En son kereviz saplarini iginden ¢ikarin ve tuz ekleyin.
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