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ZEYTINYAGLI KEREViZ

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram kereviz

2 adet havug

3 adet sogan

1 adet portakalin suyu

1 adet limonun suyu

3 adet kesme seker

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 su bardagi kadar kuru Gzim

Once kerevizlerin kabuklarini soyup limonlu suyun igine atin. Daha sonra havuglarin kabugunu soyun ve
soydugunuz kerevizlerin igini bir havug gegecek kadar oyun. Oydugunuz kerevizin ortasindan bitiin havucu
gecirin ve kerevizi dilimleyin.

Soganlar piyazlik dograyip, Ustiine kerevizleri ve yikadiginiz kuru Gzimleri ilave edin. Portakal suyu, yarim
limon suyu ve zeytinyagdi ilave edin. En son Ustlne seker ve tuzu ekleyip kapadi kapatin. Kisik ateste pismeye
birakin.

Egder su ilave etmek gerekirse ¢cok az sicak su ilave edin.
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