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ZEYTINYAGLI KEREVIZ

http://www.hurriyet.com.tr

6 adet orta boy kereviz
Yarim su bardagi zeytinyagi
2 adet patates

2 adet havug

Yarim limonun suyu

150 gram arpacik sogani

1 tath kasigindan az un

1 tath kasidi seker

Tuz

Unu, limonu ve 1 su bardag@i suyu bir kapta karistirin. Kerevizleri soyup, ortadan ikiye ayirin. iclerini bir kagik
yardimiyla ¢ikararak unlu suya atin. Havug ve patateslerin kabuklarini soyduktan sonra kip seklinde dograyin.
Kerevizlerin i¢ine doldurun. Unlu karigimi siizgegten gegirerek, kerevizlerin Uzerine dékin. Tuzunu ekleyin,
zeytinya@ini gezdirin. Orta hararetli ateste 20 dakika pisirin.
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