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ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 kg kereviz

3 adet havug

1 adet blylUk sogan

1 cay bardagi bardagi zeytinyagi
1 adet blyUk patetes

1 tath kasidi seker

2 su bardagi portakal suyu

Tuz

Kerevizleri ayiklayin ve kip kiip dograyin, kararmamasi i¢in unlu suya atin ve pisirmeden hemen énce siizin.
Sogani dograyin bir tencereye alin, seker, zeytinyadi ve tuz ilave ederek pembelesene kadar kavurun.
Pateteslerin kabuklarini soyun, kerevizler gibi dograyin. Havuglar soyun ve enine dograyin. Pembelesen
sogana havuglari ilave edin ve 1-2 dakika kavurun.

Daha sonra kereviz ve patatesler ile 2 su bardagi portakal suyunu ilave edin, yiksek ateste kaynatin. Ocagdi
kisiga alarak kerevizler yumusayana kadar pigirin.

Soguk olarak servis yapin.
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