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ZEYTINYAGLI KEREVIZ

https://www.kristalyaglari.com
1 kg kereviz

1 adet orta boy patates

1 adet orta boy kuru sogan

1 adet havug

2 yemek kagigi Kristal Zeytinyagi
1 yemek kagigi un

1 adet portakal

1 adet limon

1 demet dereotu

2 adet kesme seker

Sogan ince ince kiyilir, kavrulan sodanlarin Gzerine havug ve patatesler kiip seklinde dogranarak ilave edilir.
Kerevizlere elma dilimi sekli verilerek tencereye eklenir, kisik ateste sotelenir. Uzerine portakal ve limonun suyu
ile birlikte bir miktar su, tuz ve kesme seker ilave edilerek kaynamasi beklenir, kaynayinca alti kisilir, pistikten
sonra sogumasi beklenir ve dereotu ile stislenerek servis yapilir.
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