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ZEYTINYAGLI KEREVIZ
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2 orta boy kereviz

1 klicUk boy sogan

Y2 limon suyu

Tuz

1 yemek kasidi likit tatlandirici
1 tath kasidi zeytinyagi

Kerevizler soyularak kiip kiip dogranir. Sogan zeytinyag ile kavrularak dogranmis kerevizlerle birlikte sotelenir.
Ardindan tencereye su, tuz, tatlandirici ve limon suyu eklenerek yumusayana kadar pigirilir. Istege gore aromayi
artirmak ve yemege guzel bir koku vermek icin kérpe kerevizin yaprak ve saplari da pisme suyuna eklenebilir.

Not: izin verilen sebze yemegi olarak tiimiinii yiyebilirsiniz. icinde 2 limon ve 1 tath kasigi zeytinyadi oldugunu
unutmayiniz.
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