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ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 adet kereviz

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1-2 corba kagigi konserve domates
Yarim ¢orba kasigi domates salgasi
Yarim ¢orba kagidi kirmizi biber

1 cay kasigi kaya tuzu

4 corba kasig! zeytinyagd!

1 avug haglanmig nohut

Kerevizin kafasini kugbagi dograyin. Yesil yapraklarinin kéta olan kisimlarini atip taze olanlari iri iri dograyin.
Saplarinin da taze olanlarini 3-4 cm uzunlugunda dograyin (eger saplar kolayca kirlmiyorsa taze degildir ve
kolay pismez, onlari atabilirsiniz). Dogradiginiz tim kereviz pargalarini genis bir kaba alip bol suyla yikayin.
Sogani yemeklik dograyip zeytinyaginda pembelestirin.

Havucu uzunlamasina dérde bdlerek dograyin, soganlara ekleyerek birka¢ dakika kavurun. Bu asamada
dilerseniz birkag¢ kasik domates konservesi ekleyebilirsiniz.

Salgay! ve kirmizi biberi ekleyin. Karistirdiktan sonra kerevizleri ilave edin, tuz ekleyin ve kapagini kapatip kisik
ateste 5 dk kadar pisirin. Tencerenize kerevizlerin lizerini értecek kadar sicak su ekleyin. Kisik ateste, kerevizler
yumusayana kadar pigirin. Ortalama 20 dk kadar sonra kontrol edebilirsiniz.

Not: Severseniz nohut ekleyebilirsiniz, nohut hem yemeginizin besleyiciligini artirir hem de kerevize yakigir.
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