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ZEYTINYAGLI KEREViZ

4 adet havug

500gr kereviz

Yarim demet dereotu

2 ¢orba kasiJi un

1 bardak zeytinyagi

4 adet limonun suyu

100gr bezelye (konserve veya donmus olabilir.)
3 adet patates

1 cay kasigi toz seker

Hazirlanma Sekli

Tencereye suyu koyun, kaynayinca kerevizleri soymadan atin 2-3 dakika kaynatip stizgece alip soguyunca
kabuklarini ince olarak soyun (kerevizin kolay soyulmasi i¢in) Kerevizleri 4 adet limon suyunu sikin igine un biraz
su ilave edin. Soydudunuz kerevizleri bu karigima atin. 1-2 dakika sonra ¢ikarin. Yayvan bir tencereye
kerevizleri koyun. Patatesleri ve havucu soyun kiip dograyin. Kerevizlerin Gstiine yerlegtirin. Artan limon suyunu
tzerine dokln. Zeytinyagi ve tuz ilave edin. Orta hararetli ateste yarim saat pigirin. Inmesine yakin bezelyeleri
ilave edin. Servis tabagina alin. Uzerine dereotu serpin.
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