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ZEYTINYAGLI KEREVIZ (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Kereviz 2 adet, orta boy
Ayva 1 adet, orta boy
Sogan 1 adet, blyik boy
Havug 1 adet

Portakal 4 adet, orta boy
Limon 1 adet

Zeytinyadi 5 yemek kasigi
Sarimsak 1-2 dig

Tuz 1 cay kasig

Once havug temizlenir ve soganla birlikte kiigiik kiiglk dogranir. Havug ve sodan bir tencere iginde yarim
bardak suyla haglanir.

Malzemeler yumusayinca Ustiine kliglik pargalara ayrilan kereviz ve ayva eklenir. Sonra igine ayri bir yerde
sikilan portakal suyu ile limon suyu ilave edilir.

Ardindan tuz atilir ve kisik ateste kaynamaya birakilir. Kaynamaya birakilan malzemelerin igine 2-3 parcaya
bélinen sarimsaklar atilir.

Kerevizler ve ayva yumusayana kadar kaynatilir. En son, Uzerine 4-5 kasik zeytinyadi eklenir ve alti kapatilarak
servis edilir.
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