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ZEYTINYAGLI KEREViZ GUNESI

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

4 adet orta boy kereviz

4 adet kiigik havug

1/2 gay bardagi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi tuz

1 adet limon

3 adet portakal suyu

1 tath kasigi un

1 tath kasidi toz seker

Kerevizler ve havuglar bitiin olarak soyulup, bir kase igerisinde limonlu suda bekletilir. Kerevizlerin ortasi kabak
oyacag! ile oyulup havuglar tim olarak igine yerlestirilir. Icine havug yerlestirilmis kerevizler, bir parmak
kaliniginda halkalar halinde kesilir, tekrar limonlu suyun igerisine birakilir ve biraz daha bekletilir.

Yayvan bir teflon tencere icinde ince kiyilmis kuru sodanlar kizgin yagda pembelesinceye kadar kavrulur.
Havuglu kerevizler, kavrulan soganlarin tzerine ince halkalar seklinde dizilir. Tuz, kara biber, seker ile
tatlandirilir. Ayri bir kapta portakal suyu, limon suyu ve un, karistirilir. Hazirlanan karigim, kerevizlerin tizerine
ilave edilerek kisik ateste pisirilir

Servis tabagdina alindiktan sonra kereviz yapraklari ile sislenip, servis yapilir.
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