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ZEYTINYAGLI KEREVIZ DOLMASI

3 kilo kereviz

1 adet limon

250 gram piring

Yeteri kadar tuz ve dereotu
250 gram sogan

Kerevizin kabuklari derince soyulur. ikiye bdltndr, ortasi gukur olarak ¢ikarilip etrafi temizlenir. Enginar seklinde
hazirlanip, limonlu suya konur. Yari pismis haslanir, sogutulur. Bir kap i¢inde yagdla sogan éldurulir. Islatilmis,
temizlenmis piring, soganla kavrulur, bir bardak su ve limon, tuz ilave edilerek yari pismis hazirlanir. Dereotu
ilave edilerek kerevizler doldurulur. Islak, yagh kagdida sarilir, limon suyu ilave edilerek orta ateste pisirilir.
Soguduktan sonra k&gittan ¢ikarilarak tabaga dizilir, servise hazir olur.
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