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ZEYTINYAGLI KEREViZ DOLMA

Malzemeler

3-4 kereviz

2 bas kuru sogan

1 havug

1 patates

1 bardak i¢ bezelye
3-4 kagik zeytinyagi
Tuz

1 tath kasigi seker
1 demet dereotu

1 limon suyu

Kerevizlerin sert kabugu soyulup, sandal seklinde ikiye bdlindr. Limonlu suda kararmamasi igin bekletilir. Bir
tencerede soganlar kiigtik dogranarak yagda kavrulur. Kiip kiip kiigik dogranan havuglar da biraz kavrulur.
Kiguk kiiglk dogranan patatesler de beraber kavrulur. Onceden haslanmis veya konserve halindeki bezelye de
bu karigima konup bir iki defa yagda gevrilir. Tuz ve geker ilave edilir. Ortadan bdllinen kerevizlerin ortasi oyulur.
Kerevizlerin igine hazirlanan bu i¢ doldurulur. Uzerine 1 bardak su konularak kisik ateste pigirilir. Ocaktan
indirmeden 5 dakika énce ince dogranmis dereotu ve limon suyu ilave edilir. Soguk servis yapillir.
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