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ZEYTINYAGLI KEREVIZ DOLMASI

Malzemesi:

6 adet orta blyUklikte kereviz,
250 gr. piring,

3 adet sogan,

1 bardak zeytinyagi,

2 adet limon

Hazirlanisi:

Kerevizlerin kok ve yesil kisimlarini biraz kesin. Kabuklarini soyup, blyiiklerini ortadan ikiye béliin. iclerini hafif
oyup yikayin. Limonlu tuzlu suda haslayin. Soganlari soyup dograyin. Bir tencereye koyun. Yagini da ilave
ederek, ateg Uzerinde soganlar pembelestirin. Pirinci sicak¢a suda 20 dakika islatin. Suyunu stizlip sararmig
soganlara ilave edin. Karigtirarak pirincler seffaflagincaya kadar kavurun. Uzerine ¢ikacak kadar su koyup orta
hararetli ateste pisirin. Suyunu ¢ekince biraz limon suyu koyup ve tuzu koyup karistirin. Atesten alin, haglanmig
kerevizlere fazla sikistirmadan ici doldurun. Yayvan bir kaba dizip kafi miktar su ve limon suyu ilave edip pisirin.
Kereviz ve piringler yumusayinca atesten alin. Kabinda sogutup servis dabagina yerlestirin.

Not: Kerevizlerin doldurulduktan sonra kararmamalari igin yagh k&gida sararak pisirmelisiniz. K&gitla sogutup
servis tabagina dizerken kagittan ¢ikarip yerlestirin. Bdyle pigirilen kerevizlerin ¢gok daha beyaz oldugunu
gbreceksiniz.
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