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ZEYTINYAGLI KEREVIZ DOLMASI

Malzeme :

6 adet orta blyuklUkte kereviz
250 gr. piring,

3 adet sogan,

1 bardak zeytinyagi,

2 adet limon.

Yapiligt:

1- Kerevizi hazirlayiniz.

2- Dolma i¢ini hazirlayiniz.

3- Haslanmis kerevizlere fazla sikistirmadan igini doldurunuz.

4- Yayvan bir kaba kafi miktar su ve limon suyu ilave edip pigiririz.
5- Kereviz ve piringler yumusaymca atesten aliniz.

6- Kabinda sodutup servis tabagina yerlestirip servis yapiniz.

Icin Yapiligt:

1- Sogdanlar soyup yemek sodani seklinde (kare seklinde) dodrayip, orta buyUklikte bir tencereye koyunuz.
2- Yagini da koyup hepsini ates Gzerinde bir kevgirle karistirarak kavurunuz.

3- Pirinci ayiklayip yikayip 20 dakika kadar el dayanabilecek derecede sicak suda islatiniz.

4- Pirinci ilava ediniz.

5- Uzerine ¢ikacak kadar su koyup, kapagdini kapatip suyunu ¢ekinceye kadar orta hararetli ateste pigiriniz.
6- Limon suyunu da koyup hepsini birden karistiriniz.

NOT: Kerevizler doldurulduktan sonra kararmamasi igin yagh kagida sarilip pisirilir. Kagitla sogutup servis
tabagina dizerken kagittan ¢ikarilip yerlestirilir. Béyle pisirilen kerevizler gok beyaz olur.
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