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ZEYTINYAGLI KEREVIZ DOLMASI

Gerekli malzeme:

6 klicUk kereviz

1 havug

3 patates

2 sogan

1 kése bezelye

4-5 dal dereotu

Yarim su bardagi zeytinyagi
1.5 su bardagdi sicak su
1 limon suyu

1 kesme seker

1 cay kasigi pulbiber
Tuz

Karabiber

Kerevizleri soyup yikayin. Ust kisimlarini bir parmak kalinliginda kapak seklinde kesin. Sebze oyacagi ile iglerini
oyup kip seklinde dograyin. Dolmalik olarak hazirladiiniz kerevizleri ve kiip dogradiginiz kereviz iglerini
kararmamalari igin limonlu suda bekletin. Havug ve patatesleri soyup kip seklinde dograyin. Sodanlari soyup
kiyin. Bezelyeyi haslayip stizin. Dereotunu kiyin.

Zeytinyagini tavada isitip soganlar pembelestirin. Kereviz igleri, havug, patates, bezelye, tuz ve karabiberi
ekleyip kavurun. Kerevizlerin i¢lerini karisimla doldurup tencereye dizin. Limon suyu, kesme seker ve sicak suyu
ekleyin. Sebzeleri kavurdugunuz tavada kalan pisme suyunu ilave edin. Kerevizler yumusayincaya kadar pisirin.
Dolmalarin tzerlerini dereotu ve pulbi-berle sisleyip soguk olarak servis yapin.
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