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ZEYTINYAGLI KEKIKLI PILIC BUT PIRZOLA

https://www.erpilic.com.tr

6 adet Erpili¢ But Pirzola
1 cay kasigr Kekik

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber

1 kase soya fasulyesi

2 adet havug

Erpilic But Pirzola'lari bir tencerede haslayin. Diger tarafta zeytinyagdi ile baharatlari karistirin. Erpilic But
Pirzolalar da bu karigsima glzelce buladiktan sonra, 200 dereceye ayarli firinda 15-20 dakika Ustleri kizarincaya
kadar pisirin. Sicak olarak servis edin. Soya fasulyelerini sicak suda 10 dakika bekletin. Havuglari rendeleyin.
Zeytinyadi ve tuz ekleyerek harmanlayin. Karisimi, firindan ¢ikan ve servis tabagina aldiginiz Erpili¢ Put
Pirzola'lari ile birlikte servise sunun.
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