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ZEYTINYAGLI KAYISILI KEREVIZ

Malzeme:

6 adet kereviz

24 adet kuru kayisi

Yarim limonun suyu

1 su barda@i portakal suyu

Tuz

2 kahve fincani Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

Kerevizleri soyup yumusak olan iglerini alin ve kararmamalari i¢in limonlu suda bekletin. Kerevizin
yapraklarindan korpe olanlari ayirip yikayin ve tencerenin igini kaplayin. Kerevizleri ve ikiye kesilmis kuru
kayisilari tencereye alin. Limon suyu, portakal suyu ve zeytinyagini tencereye ekledikten sonra kereviz ve
kayisilarin Gizerini asacak kadar su ilave edin. Tuzunu ayarladiktan sonra tencerenin tzerini 1slak yagh kagit ile
kapatip 30 dakika agir ateste pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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