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ZEYTINYAGLI KAGIT DOLMASI

1 su bardag piring

1 adet orta boy kuru sogan

1 tath kasigir kustzimu

1 tath kasi@i camfistigi
8-10'ar dal deretotu, nane
1,5 cay bardag@i zeytinyagi

1 er tath kasigi tuz, karabiber
1 su bardagi su

Tencereye zeytinyadi konur, i1sininca ¢amfistigi atilir, pembelestirilir, kuslizima katilir, biraz sisince yikanmig
piring eklenir.

Malzeme 5 dakika kadar kavrulduktan sonra kiyilmis yesillik, karabiber, tuz ve 1 su bardagi su konur, karistirilir,
atesten alinir. 15 dakika demlendirilir.

Bu arada yagh kagit yarim dosya kagidi buyUkligunde parcalara kesilir, hazirlanan i¢ kagidin ortasina konur,
her birinin Gzerine birer tatl kasidi kadar su gezdirilir, paket yapar gibi katlanir, kat yerleri alta gelecek sekilde
tencereye dizilir.

Uzerine 1 su bardag sicak su gezdirilir, porselen bir tabak kapatilir, sonra kapagi kapatilir, orta-kisik ates arasi
konumda 25 dakika pisirilir. Paketler acilmadan ilik olarak servise sunulur.
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