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ZEYTINYAGLI KABAK

1 kg. kabak

2 adet orta boy domates
5-6 dis sarimsak

2 adet kirmizi biber

2 adet orta boy sogan

2 cay bardagi zeytinyagi
2 adet kesmeseker

1 su bardag sicak su
Yarim demet dereotu
Tuz

Kabaklari soyun ve dograyin. Bir tencereye dizin, Gzerine kip kip dogranmis domates ve ince kiyilmig
sarimsaklari koyun. Dogranmig kirmizi biber ve sodanlari da ilave edin. Zeytinyadi, kesmeseker, tuz ve suyu da
ekleyip, 10 dakika harli ateste pisirin. Daha sonra kisik ateste suyunu tamamen ¢ekene kadar pisirin.
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