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ZEYTINYAGLI KABAK

Malzemeler:

1 kg kabak

2 adet orta boy sogan
10-12 adet kiraz domates
1 corba kasigi tozseker
1/2 su bardagi zeytinyagi
Tuz, beyazbiber

Yarim demet dereotu

Yapiligt:

Kabaklari yikayip alacall soyun ve tencereye dizin. Piyaz seklinde dogranmis sodanlar ve kiraz domatesleri
ekleyin. Tuz, tozseker ve beyazbiberini ilave ettikten sonra lizerine zeytinyadini gezdirin. 1 ¢ay bardagi su ilave
ederek kisik ateste 15 dakika pisirin. Tencerede sogumaya birakin. Dereotu ile sisleyip ilik veya soguk servis

yapin.
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