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ZEYTINYAGLI KABAK

6 Kuglk boy kabak

5-6 Dis sarimsak

1 Gay bardagi zeytinyagi
1 Cay kasigi seker

1 Orta boy sogan

1 Tath kasigi tuz

2 Orta boy domates

1 Gorba kasigdi kuru nane

Kabag yikayip sap ve ug kisimlarini kesiniz. Once uzunlamasina dérde sonra enine keserek kiigiik kus basi
sekline getirip, tencereye koyunuz.

Ince kiyilmig sodan, kabugu soyularak kiiclk dogranmis domates, dévilmus sarimsak, seker, tuz ve
zeytinyagini kabagda ilave ederek Uzerine 1 su bardagi kaynar su dékiinlz. Hafif hararetli 1sida kabak yumusayin
caya kadar pisirip Gzerine kuru nane serpiniz. Sogutup servis tabagina bosaltiniz.
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