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ZEYTINYAGLI KABAK

1 kg. kabak

3 orta boy sogan

7-8 dis sarmisak

1/2 ¢ay bardagi sivi yag
2 kasik salca

Bir avug nane

Kabaklar orta boy dograndiktan sonra bir kenarda bekletilir. Soganlar, yarim ay seklinde dogranir ve sivi yagda
cevrilir. Daha sonra salga ilave edilir. Kabaklar ile birlikte 1/2 su bardagi su konur. Pismesine yakin sarmisaklar
atilir. Soguduktan sonra Uzerine nane serpilip servis yapilir.
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