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ZEYTINYAGLI KABAK

4 adet kabak

1 cay bardagi piring

2 adet sogan

1 demet dereotu

2 dis sarimsak

2 adet domates zeytinyagi

Kabaklarin kabuklarini kaziyip irice dograyin. Tencereye dogranmisg soganlari ve zeytinyagini ekleyip 5 dakika
kadar kavurun. Uzerine kabaklari, pirinci ve sekeri ekleyip ¢ok az su ilave edin. 20 dakika kadar piringler pisene
dek kaynatin. Daha sonra da Uzerine irice dogranmis domatesleri ilave ederek 5 dakika daha pisirip sogumaya
birakin. Servis tabagina aktarip soguk olarak ikram edin.
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