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ZEYTINYAGLI KABAK OTURTMA

Kabak 1 kg

Kuru sogan 1 adet
Domates 5 adet

Sivi yag 2 kahve fincani
Havug 2 adet

Dereotu Yarim demet
Seker 1 tath kasigi
Karabiber Yeterince
Tuz 1 gay kasigi
Garliston biber3 adet

Kabagin kabugunu soyup igerisinin ¢ekirdekli kismini temizleyerek jilyen dograyin. Havucu kip, kuru sodani
yemeklik dograyip yagda kavurun. Carliston biberi ekleyerek bir miiddet kavurun. Dogranmig ve yikanmis
kabaklar ilave ettikten sonra Uzerine kabugu soyulmus ufak dogranmis domatesleri ve sekeri koyup tuz serpin
(domates suyunu salsin) ve pigirin. Soguyunca Borcam tabakta servis yapin.
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