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ZEYTINYAGLI KABAK MUSAKKASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

6-7 tane incesinden kabak

1 su bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigi karisik salca
2 orta sogan

2 orta domates

Yarim bagd maydanoz

Tuz

Bir tencereye zeytinyag alinir. 1 yemek kasigr karisik salga konur. Uzerine soganlar dogranarak
pembelesinceye dek kavrulur. Uzerine kabuklari soyulmus domatesler konur ve kavurma surdurulUr.
Yikandiktan sonra ince halkalar seklinde dogranan kabaklar tencereye alinarak yarim kavrulur. 1 su bardagi
sicak su konur. Tuz atildiktan sonra tencerenin kapagi kapatilarak pisirilir.

Zeytinyagli kabak musakkasinin yaninda piringli ya da bulgurlu pilavlarla, ayran, salata ve kig tursulari
bulundurulabilir.
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