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ZEYTINYAGLI KABAK KAVURMASI

3-4 adet orta boy kabak

1 adet orta boy kuru sogan
1 adet havug

1 adet kapya biber

2-3 dis sarimsak

2 adet domates

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
Tuz

Pul biber

Sogani yemeklik, kabaklari, havucu ve kapya biberi kiip kiip dograyin.

Sarimsaklari ince ince kiyin. Domatesleri rendeleyin.

Sivi yadi tavada isitip 6nce soganlari sonra da sarimsaklari ekleyin ve kavurun.

Soganlar kavrulduktan sonra havug ve kapya biberleri de ilave edip kavurmaya devam edin.

Son olarak kabaklari ekleyip biraz kavurduktan sonra kapagini kapatip arada karistirarak pismeye birakin.
Kabaklar yumusayinca domates rendesini de tavaya ekleyin.

Tuzunu ve pul biberini de ilave edip kapagi kapall halde pigirin.

Kabaklar pisince kapatip sicak ya da soguk servis edebilirsiniz.
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