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ZEYTINYAGLI KABAK CIGEGI DOLMASI

12 adet kabak ¢igegi doimasi
1 cay bardag islatiimig piring
5 ¢orba kasidi pilaviik bulgur
2 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyad
Tuz, karabiber

Bir tencerede ince dogranmig soganlari zeytinyagiyla karamelize olacak sekilde pisiriyoruz. Islatiimig piring ve
bulguru stzdlrGp, igine ekliyoruz ve kapagi kapall olarak 20 dakika pisiriyoruz. Soguduktan sonra kabak
ciceklerini doldurup az su, az zeytinyagiyla 8 dakika kadar haslayip servise ilik sunuyoruz.
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