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ZEYTINYAGLI IZGARA SEBZELER

https://www.cumhuriyet.com.tr

1adet kapya biber veya kaliforniya biberi
1 adet sari biber veya kaliforniya biberi
2 adet patlican

2 adet kabak

1 adet sogan

3 dal biberiye

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig pulbiber

1 cay kagigi karabiber

Istege gore sarimsakli yogurt

Butlin sebzeleri ayni sekil ve ebatta orta kalinlikta dilimleyin. Ayri bir yerde biberiye, pulbiber, zeytinyagd,
karabiber ve tuzu ¢irpin. Sebzeleri karigtirip, dinlendirin. Dékim tavada, teflon tavada, izgarada, firinda veya
airfryer’da pisirip servis yapin. Kisa slrede nefis sebzeler elde edeceksiniz. Dilerseniz sarimsakli yogurtla
tiketebilirsiniz.
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