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ZEYTINYAGLI ISIRGANOTU

1 demet Isirganotu

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

Yikanmig 1sirganotu kaynayan suya atilir. 2-3 dakika sonra sudan alir, siizgece gikarilir. Tencereye zeytinyagi
konulur. Ince kiyllmis sodan ve sarimsak atilir, pembelegtrilir. Uzerine 1sirganotu, tuz ve pul biber ilave edilir. 10
dakika kavurulur, atesten alinir. llik olarak servise sunulur.
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