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ZEYTINYAGLI ISIRGAN

Malzeme:

1 kg 1sirganotu

1 adet kirmizi biber

1 adet sari biber

100 gr Bizim Baldo Piring

3 dis sarimsak

1 su bardadi AltinHasat Riviera Zeytinyagi

Isirganotlarini yikayip bol suda haglayin. Haglamig oldugunuz isirgan otlarini stiziip dograyin ve suyunu sikin.
Sarimsagi ezin. Kirmizi ve sari biberleri jilyen dograyip piring ve sarimsaklarla birlikte bir tencereye alin. Uzerine
zeytinyadi ekledikten sonra dogranmis i1sirgan otunu ilave edin. Hafifge karistirin. Kisik ateste 5-10 dakika pisirip
demlenmeye birakin. Sojuduktan sonra servis yapin.
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