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ZEYTINYAGLI IMAM TATTI

1 kg. patlican

4 adet kuru sogan (Piyaz dogranmis)

2,5 su bardagi Altin Hasat Zeytinyadi (Kizartma ve pisirmede kullanilacak)
3 adet domates

4 adet garliston veya dolmalik biber

5 dis sarimsak (Ince dogranmisg)

Y2 bag maydanoz (Kiyilmig)

1 tath kasigi seker

Tuz

Su

Patlicanlar alacali olarak soyup, yarim santim kalinliginda ¢apraz dograyin.

Tepsiye koyup Uzerine tuz ve yarim bardak suyu serpistirin ve 10 dakika bekletin.

Patlicanlari bol suda yikayip sikin ve slizgece ¢ikarin.

Tencere veya fritdzde kizdirdiginiz Bizim zeytinyadinin icine atin. Patlicanlar acik kahve renk aldiyi zaman
slizgece c¢ikartip, dizenli sekilde tepsiye yayin.

Diger bir tencere icinde yagi kizdirin.

Sogani ve sarimsag! i¢ine bosaltip, biraz renk alana kadar kevgir ile karigtirin.

Dogranmis domatesleri, biberi, maydanozu, sekeri ve tuzu ilave edip, birka¢ karisimdan sonra bir bardak su
koyun, 5 dakika kaynatin.

Lezzetini kontrol ettikten sonra hazir olan patlicanlarin Gzerine bosaltin.

Kevgirin arkasi ile dizeltip, patlicanlarin seviyesinde su koyun.

Domatesleri Uizerine yayarak, yagl kagit ile kapatin.

Daha sonra Uzerine bir kapak kapatarak, ocak Uizerinde veya firinda 15 dakika pisirin.

Soguduktan sonra porsiyon seklinde kesip, Uzerine kiyilmig dal maydanoz serpigtirerek servis yapin.
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