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ZEYTINYAGLI iC BAKLA

1 su bardag i¢ bakla

2 sogan

4 dis sarimsak

1 tath kasigi seker

1 cay bardagi sirke

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigi tuz

3 sivribiber

1 limon suyu

ic baklalar aksamdan islatin. Daha sonra pisirmek igin, ister diidiiklii tencerede isterseniz de normal tencerede
alip Uzerine sirkeyi, zeytinyagl, sekeri, iri dogranmis soganlari ekleyip 30 dakika kadar pismeye birakin. Bu
arada sivribiberi ve sarimsagi da ekleyip karistirin. Baklalar pisince limon suyunu da tzerine dékip servis
tabagina alip ikram edin.
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