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ZEYTINYAGLI iC BAKLA

1 kg. i¢ bakla

Tuz

1/2 su bardagi zeytinyagi
3 adet orta boy sogan

1/2 ¢orba kasigi toz seker
1 demet dereotu

Baklayi, kararmamalari icin yarim ¢orba kasigi un ve yarim limon suyu eklenmis dért bardak suda bekletin.
Kiyilmig sodani zeytinyaginda kavurun. Baklayi suyuyla birlikte Gzerine ekleyin. Seker ve tuzu ilave edin. Bir
paga yagh kagidi hafifce islatip sikin ve hava almamasi i¢in tencerenin tizerine koyup kapagini kapatin. Bakla
yumusayana kadar pigirin. Ocaktan alip Gzerine dereotu serpin.
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