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ZEYTINYAGLI iC BAKLA

2.5 kg. i¢ bakla

Tuz

Yarim su bardagi zeytinyagi
3 adet orta boy sogan
Yarim ¢orba kasigi tozseker
1 demet dereotu

Baklay! bekletmek igin:

4 su bardagi su

Yarim ¢orba kasigi un
Yarim limonun suyu

Su, un ve limon suyunu karistirin. Baklayi ayiklayip, kararmamasi icin bu suyun igine atin. ince kiyilmig sogani
zeytinyaginda kavurun. Baklayi suyuyla birlikte ekleyin. Tozgeker ve tuzu ilave edin. Tencerenin Uzerine, hava
almamasi icin islatiimis yagh kagit koyun, kapagdini kapatin. Bakla yumusayana kadar pisirin. Dereotuyla servis

yapin.
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