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ZEYTINYAGLI BAKLA iCli

2,5 kg iclik taze bakla

3 sogan (orta)

1,5 bardak zeytinyagi

4 bardak baklalarin ayiklandigi un ve limonlu su
1/2 ¢orba kasig seker

1 demet dereotu

1/2 ¢orba kasigi tuz

1/2 ¢orba kasigi un

1/2 limonun suyu

Bir tencereye odlcllere gbre su, un, limon suyu konularak iyice karistirilir. Kabuklu baklanin kabuklarinin
aylklanmasiyle i¢ haline getiriimis baklalar suyun igine atilir. Bagka bir tencereye zeytinyagi ile centilmis sogan
konularak soganlar pembeleginceye kadar kavrulur ve buna ayiklanmig olan baklalar tenceredeki suyu ile
birlikte, oldugu gibi ilave edilerek ayrica seker ve tuz da katilir. Uzerine islatilip burusturulmus yag kagidi értaldr,
kapag! kapatilir ve bir saat pigirilir. Sonra Uzerine dereotu serpilir ve tencere atesten indirilerek sodutulur.
Tabaga alinarak servis yapllir.
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