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ZEYTINYAGLI iC BAKLA

Malzeme:

1 kg i¢ bakla

250 gr havug

1/2 su bardagdi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
2 adet sogan

Yarim demet dereotu

1 adet limon

Tuz

Soganlarin kabuklarini soyup kiyin. Baklalari yikayip suyunu sizdurtn. Havuglarin kabuklarini soyup kip
seklinde dograyin. Tencerede zeytinyagini isitip sirasiyla soganlar, baklalar ve havuglar kavurun. Tuz ve birkag
dal kiyilmis dereotunu ilave edin. Uzerini értecek kadar kaynar su ilave edin, 1 limonun suyunu gezdirerek
dokin. Bir tagim kaynadiktan sonra, tencerenin kapagini kapatip kisik ateste baklalar yumugayincaya kadar
pisirin. I¢ baklayi ocaktan alin. Tencerenin kapagdini agmadan sogutun. Kiyllmis dereotu ile soguk servis yapin.
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