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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINYAGLI iC BAKLA

1 kg. taze i¢ bakla

1 su bardagi zeytinyag

2 bas orta buyUklikte sogan
1/2 demet dereotu

1 adet limon

1 tath kasidi toz seker

1 corba kasigi tuz

Soganlar incecik dograyip, i¢inde zeytinyagdi olan bir tencerede atese koyun. Baklalari yikayarak tencereye
ekleyin. Tuz, seker ve birka¢ dal dereotunu butln olarak tencereye atin. Uzerini 6rtecek kadar kaynar su ilave
edip limon suyu gezdirin ve kararmamasi igin parsémen kagidi ile kapatin. Bir tasim kaynadiktan sonra, kapak
kapatip atesi hafifletin. Baklalar yumusayincaya kadar pisirin. Kabinda sogutup dagitim tabagina alin ve ince
kiyllmig dereotu serpigtirerek servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 09.09.2021
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